
Portée détaillée v.41 de l'attestation N° 1-1904
Detailed scope v.41 of the attestation N° 1-1904
Date de publication / Publish date: 20/03/2024

La portée détaillée concerne les prestations réalisées par :

PHYTOCONTROL ANALYTICS FRANCE

PHYTOCONTROL LABORATOIRE D'ANALYSE 1 - UNITE BIOTECHNOLOGIES

AGROALIMENTAIRE / ALLERGENES / Génétique moléculaire (labo) 

Référence
portée

générale
Flexible
scope

reference

Objet
Object

Caractéristiques mesurées ou recherchées
Properties measured

Principe de la méthode
Principle of the method

Référence de la méthode
Reference of the method

16 Produits céréaliers bruts
Produits céréaliers
transformés
Fruits et légumes 
Produits laitiers
Produits gras
Produits carnés
Boissons alcoolisées
Boissons non alcoolisées
Café, thé, Infusion 
Epices
Aliments composés
Alimentation infantile
Produits diététiques
Produits sucrés et édulcorés

Séquence d’ADN cible spécifique de la noix de cajou : Ana o3
2S albumin

Broyage / Homogénéisation
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou
extraction semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
Amplification par PCR en temps réel
(méthode qualitative)

Méthode interne : MOC3/115
Broyage / Homogénéisation 
Extraction d’ADN :
NucleoSpin®Plant II ou
NucleoMagPLant II (Macherey-
Nagel)
Amplification PCR temps réel 

16 Produits céréaliers bruts
Produits céréaliers
transformés
Fruits et légumes 
Produits laitiers 
Produits gras
Produits carnés
Boissons alcoolisées
Boissons non alcoolisées
Café, thé, Infusion 
Epices 
Aliments composés
Produits diététiques
Produits sucrés et édulcorés 

Séquence d’ADN cible spécifique de l’amande : ITS Broyage / Homogénéisation
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou
extraction semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
Amplification par PCR en temps réel
(méthode qualitative)

Méthode interne : MOC3/115
Broyage / Homogénéisation 
Extraction d’ADN :
NucleoSpin®Plant II ou
NucleoMagPLant II (Macherey-
Nagel)
Amplification PCR temps réel 
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16

Produits céréaliers bruts
Produits céréaliers
transformés
Fruits et légumes 
Produits laitiers
Produits gras
Produits carnés
Boissons alcoolisées
Boissons non alcoolisées
Café, thé, Infusion 
Epices 
Aliments composés
Produits diététiques
Produits sucrés et édulcorés 

Séquence d’ADN cible spécifique de la noisette : ITS Broyage / Homogénéisation
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou
extraction semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
Amplification par PCR
temps réel
(méthode qualitative)

Méthode interne : MOC3/115
Broyage / Homogénéisation 
Extraction d’ADN :
NucleoSpin®Plant II ou
NucleoMagPLant II (Macherey-
Nagel)
Amplification PCR temps réel 

16 Produits céréaliers bruts
Produits céréaliers
transformés
Fruits et légumes 
Produits laitiers
Produits gras
Produits carnés
Boissons alcoolisées
Boissons non alcoolisées
Café, thé, Infusion 
Epices
Aliments composés
Alimentation infantile
Produits diététiques
Produits sucrés et édulcorés 

Séquence d’ADN cible spécifique de la noix : Vicilin-like seed
storage protein

Broyage / Homogénéisation
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou
extraction semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
Amplification par PCR
temps réel
(méthode qualitative)

Méthode interne : MOC3/115
Broyage / Homogénéisation 
Extraction d’ADN :
NucleoSpin®Plant II ou
NucleoMagPLant II (Macherey-
Nagel)
Amplification PCR temps réel 

16
Produits céréaliers bruts 
Produits céréaliers
transformés
Fruits et légumes
Produits laitiers
Produits gras
Produits carnés
Boissons alcoolisées et non
alcoolisées
Café, Thés, Infusions
Epices 
Aliments composés
Produits diététiques
Produits sucrés et édulcorés 

Séquence d’ADN cible spécifique de la pistache : ITS Broyage / Homogénéisation
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou
extraction semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
Amplification par PCR
temps réel
(méthode qualitative)

Méthode interne : MOC3/115
Broyage / Homogénéisation
Extraction d’ADN :
NucleoSpin®Plant II ou
NucleoMagPLant II (Macherey-
Nagel)
Amplification PCR temps réel

AGROALIMENTAIRE / ALLERGENES / Génétique moléculaire (labo) 

Référence
portée

générale
Flexible
scope

reference

Objet
Object

Caractéristiques mesurées ou recherchées
Properties measured

Principe de la méthode
Principle of the method

Référence de la méthode
Reference of the method
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16
Produits céréaliers bruts
Produits céréaliers
transformés
Fruits et légumes 
Produits laitiers 
Produits gras
Produits carnés
Boissons alcoolisées
Boissons non alcoolisées
Café, thé, Infusion 
Epices
Aliments composés
Alimentation infantile
Produits diététiques
Produits sucrés et édulcorés 

Séquence d’ADN cible spécifique de la noix de pécan :Vicilin-
like seed storage protein

Broyage / Homogénéisation
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou
extraction semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
Amplification par PCR
temps réel
(méthode qualitative)

Méthode interne : MOC3/115
Broyage / Homogénéisation
Extraction d’ADN :
NucleoSpin®Plant II ou
NucleoMagPLant II (Macherey-
Nagel)
Amplification PCR temps réel

16 Produits céréaliers bruts
Produits céréaliers
transformés
Fruits et légumes
Produits laitiers
Produits gras
Produits carnés
Boissons alcoolisées
Boissons non alcoolisées
Café, thé, Infusion
Epices 
Aliments composés
Produits diététiques
Produits sucrés et édulcorés 

Séquence d’ADN cible spécifique de la cacahuète : ITS Broyage / Homogénéisation
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou
extraction semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
Amplification par PCR
temps réel
méthode qualitative

Méthode interne : MOC3/115
Broyage / Homogénéisation
Extraction d’ADN :
NucleoSpin®Plant II ou
NucleoMagPLant II (Macherey-
Nagel)
Amplification PCR temps réel

16
Produits céréaliers bruts
Produits céréaliers
transformés
Fruits et légumes
Produits laitiers
Produits gras 
Produits carnés
Boissons alcoolisées
Boissons non alcoolisées
Café, thé, Infusion 
Epices
Aliments composés
Produits diététiques
Produits sucrés et édulcorés

Séquence d’ADN cible spécifique du sésame: 2S albumin Broyage / Homogénéisation
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou
extraction semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
Amplification par PCR
temps réel
méthode qualitative

Méthode interne : MOC3/115
Broyage / Homogénéisation
Extraction d’ADN :
NucleoSpin®Plant II ou
NucleoMagPLant II (Macherey-
Nagel)
Amplification PCR temps réel

AGROALIMENTAIRE / ALLERGENES / Génétique moléculaire (labo) 

Référence
portée

générale
Flexible
scope

reference

Objet
Object

Caractéristiques mesurées ou recherchées
Properties measured

Principe de la méthode
Principle of the method

Référence de la méthode
Reference of the method
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16
Produits céréaliers bruts
Produits céréaliers
transformés
Fruits et légumes
Produits gras
Boissons alcoolisées 
Boissons non alcoolisées
Café, thé, Infusion
Aliments composés
Alimentation infantile
Produits sucrés et édulcorés 

Séquence d’ADN cible spécifique de la noix du Brésil: 2S
albumin 
(ber e1)

Broyage / Homogénéisation
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou
extraction semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
Amplification par PCR
temps réel
méthode qualitative

Méthode interne : MOC3/115
Broyage / Homogénéisation
Extraction d’ADN :
NucleoSpin®Plant II ou
NucleoMagPLant II (Macherey-
Nagel)
Amplification PCR temps réel

16 Produits céréaliers bruts
Produits céréaliers
transformés
Fruits et légumes
Produits laitiers 
Produits gras
Produits carnés
Boissons alcoolisées 
Boissons non alcoolisées
Café, Thé, Infusion
Epices
Aliments composés
Alimentation infantile
Produits diététiques
Produits sucrés et édulcorés :
poudre de chocolat

Séquence d’ADN cible spécifique de la noix de Macadamia :
vicillin precursor

Broyage / Homogénéisation
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou
extraction semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
Amplification par PCR
temps réel
méthode qualitative

Méthode interne : MOC3/115
Broyage / Homogénéisation
Extraction d’ADN :
NucleoSpin®Plant II ou
NucleoMagPLant II (Macherey-
Nagel)
Amplification PCR temps réel

16 Produits céréaliers bruts
Produits céréaliers
transformés
Produits laitiers 
Produits gras
Produits carnés
Boissons alcoolisées
Boissons non alcoolisées
Café, thé, Infusion 
Aliments composés
Alimentation infantile
Produits diététiques
Produits sucrés et édulcorés 

Séquence d’ADN cible spécifique du soja : lectine Broyage / Homogénéisation
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou
extraction semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
Amplification par PCR
temps réel
méthode qualitative

Méthode interne : MOC3/115
Broyage / Homogénéisation 
Extraction d’ADN :
NucleoSpin®Plant II ou
NucleoMagPLant II (Macherey-
Nagel)
Amplification PCR temps réel 

AGROALIMENTAIRE / ALLERGENES / Génétique moléculaire (labo) 

Référence
portée

générale
Flexible
scope

reference

Objet
Object

Caractéristiques mesurées ou recherchées
Properties measured

Principe de la méthode
Principle of the method

Référence de la méthode
Reference of the method
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16 Produits céréaliers bruts
Produits céréaliers
transformés
Fruits et légumes
Produits laitiers 
Produits gras
Boissons alcoolisées : bière
et eau de vie
Boissons non alcoolisées
Epices
Aliments composés
Alimentation infantile
Produits sucrés et édulcorés 

Séquence d’ADN cible spécifique du céleri: 5.8 ribosomal RNA Broyage / Homogénéisation
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou
extraction semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
Amplification par PCR
temps réel
méthode qualitative

Méthode interne : MOC3/115
Broyage / Homogénéisation
Extraction d’ADN :
NucleoSpin®Plant II ou
NucleoMagPLant II (Macherey-
Nagel)
Amplification PCR temps réel

16 Produits céréaliers bruts
Produits céréaliers
transformés
Produits gras
Boissons alcoolisées
Café, thé, Infusion 
Alimentation infantile
Produits sucrés et édulcorés 

Séquence d’ADN cible spécifique du lupin : conglutin alpha
mRNA

Broyage / Homogénéisation
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou
extraction semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
Amplification par PCR
temps réel
méthode qualitative

Méthode interne : MOC3/115
Broyage / Homogénéisation
Extraction d’ADN :
NucleoSpin®Plant II ou
NucleoMagPLant II (Macherey-
Nagel)
Amplification PCR temps réel

16 Produits céréaliers bruts 
Produits céréaliers
transformés 
Produits laitiers 
Produits gras 
Produits carnés 
Boissons alcoolisées 
Boissons non alcoolisées 
Café, thé, Infusion 
Epices 
Aliments composés 
Alimentation infantile 
Produits diététiques 

Séquence d’ADN cible spécifique de la moutarde : MADS D et
reverse transcriptase from gypsy-like retroelement

Broyage / Homogénéisation
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou
extraction semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
Amplification par PCR duplex en temps réel
méthode qualitative

Méthode interne : MOC3/115
Broyage / Homogénéisation 
Extraction d’ADN :
NucleoSpin®Plant II ou
NucleoMagPLant II (Macherey-
Nagel)
Amplification PCR temps réel 

16 Produits céréaliers bruts
Produits céréaliers
transformés
Produits laitiers
Produits gras
Produits carnés
Boissons alcoolisées
Boissons non alcoolisées
Café, thé, Infusion
Epices
Aliments composés
Alimentation infantile
Produits diététiques

Séquence d’ADN cible spécifique de la moutarde Sinapsis
Alba: MADS D

Broyage / Homogénéisation
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou
extraction semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
Amplification par PCR duplex en temps réel
méthode qualitative

Méthode interne : MOC3/115
Broyage / Homogénéisation
Extraction d’ADN :
NucleoSpin®Plant II ou
NucleoMagPLant II (Macherey-
Nagel)
Amplification PCR temps réel

AGROALIMENTAIRE / ALLERGENES / Génétique moléculaire (labo) 

Référence
portée

générale
Flexible
scope

reference

Objet
Object

Caractéristiques mesurées ou recherchées
Properties measured

Principe de la méthode
Principle of the method

Référence de la méthode
Reference of the method
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16 Produits céréaliers bruts
Produits céréaliers
transformés
Produits laitiers
Produits gras
Produits carnés
Boissons alcoolisées
Boissons non alcoolisées
Café, thé, Infusion
Epices
Aliments composés
Alimentation infantile
Produits diététiques

Séquence d’ADN cible spécifique de la moutarde Brassica
Juncea/ Brassica Nigra: reverse transcriptase from gypsy-like
retroelement

Broyage / Homogénéisation
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou
extraction semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
Amplification par PCR duplex en temps réel
méthode qualitative

Méthode interne : MOC3/115
Broyage / Homogénéisation
Extraction d’ADN :
NucleoSpin®Plant II ou
NucleoMagPLant II (Macherey-
Nagel)
Amplification PCR temps réel

16 Produits céréaliers bruts 
Boissons alcoolisées 
Aliments composés 

Séquence d’ADN cible spécifique de mollusque Broyage / Homogénéisation
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou
extraction semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
Amplification par PCR en temps réel
méthode qualitative

Méthode interne : MOC3/115
Broyage / Homogénéisation
Extraction d’ADN :
NucleoSpin®Plant II ou
NucleoMagPLant II (Macherey-
Nagel)
Amplification PCR temps réel

16 Produits céréaliers bruts 
Produits céréaliers
transformés 
Boissons alcoolisées 
Boissons non alcoolisées 
Aliments composés 

Séquence d’ADN cible spécifique de poisson : 18S RNA Broyage / Homogénéisation
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou
extraction semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
Amplification par PCR en temps réel
méthode qualitative

Méthode interne : MOC3/115
Broyage / Homogénéisation
Extraction d’ADN :
NucleoSpin®Plant II ou
NucleoMagPLant II (Macherey-
Nagel)
Amplification PCR temps réel

AGROALIMENTAIRE / ALLERGENES / Génétique moléculaire (labo) 

Référence
portée

générale
Flexible
scope

reference

Objet
Object

Caractéristiques mesurées ou recherchées
Properties measured

Principe de la méthode
Principle of the method

Référence de la méthode
Reference of the method
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PHYTOCONTROL LABORATOIRE D'ANALYSE 1 - UNITE BIOTECHNOLOGIES

AGROALIMENTAIRE / ALLERGENES / Immunologie LABO 

Référence
portée

générale
Flexible
scope

reference

Objet
Object

Caractéristiques mesurées ou recherchées
Properties measured

Principe de la méthode
Principle of the method

Référence de la méthode
Reference of the method

17 Produits céréaliers

Aliments composés

Epice et plantes aromatiques

Alimentation diététique, de
régime et alimentation
particulière : 
Substituts de produits laitiers
à base de soja 

Détection et quantification du gluten Broyage/Homogénéisation
Extraction de protéines
ELISA

Méthode interne MOC3/119 
Kit fournisseur : R7001 RIDASCREEN® Gliadin (R. BIOPHARM)

17 Matrices fermentées ou
hydrolysées de type : 

produits céréaliers

Boissons alcoolisées et
Boissons non alcoolisées

Aliments composés

Produits laitiers

Détection et quantification du gluten Broyage/Homogénéisation
Extraction de protéines
ELISA

Méthode interne MOC3/149
Kit fournisseur : R7021 RIDASCREEN® Gliadin Competitive (R.
BIOPHARM)

17 Boissons non alcoolisées

Produits céréaliers

Produits sucrés

Aliments composés

Alimentation diététique, de
régime et alimentation
particulière : 
Substituts de produits laitiers
à base de soja 

Détection et quantification de la caséine Broyage /
Homogénéisation
Extraction de protéines 
ELISA

Méthode interne MOC3/125 
Kit fournisseur : R4612 IDASCREEN®FAST Casein (R. BIOPHARM)
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17 Produits céréaliers (bruts et
de première transformation) 

Boissons alcoolisées et non
alcoolisées

Produits céréaliers
transformés 

Aliments composés 

Alimentation diététique, de
régime et alimentation
particulière : 
Substituts de produits laitiers
à base de soja 

Détection et quantification de la protéine totale du lait Broyage /
Homogénéisation
Extraction de protéines
ELISA

Méthode interne MOC3/125 selon kit fournisseur R4652
RIDASCREEN FAST Milk
(R BIOPHARM)

17 Produits céréaliers

Aliments composés

Produits carnés

Produits laitiers 

Boissons

Détection et quantification de protéine de l’œuf Broyage /
Homogénéisation
Extraction de protéines 
ELISA

Méthode interne MOC3/125 
Kit fournisseur : R6402 IDASCREEN®FAST Ei/Egg Protein (R.
BIOPHARM)

17 Produits céréaliers

Aliments composés

Produits sucrés

Alimentation diététique, de
régime et alimentation
particulière : 
Substituts de produits laitiers
à base de soja 

Détection et quantification de la bêta-lactoglobuline Broyage /
Homogénéisation
Extraction de protéines 
ELISA

Méthode interne MOC3/190
Kit fournisseur : R4912 RIDASCREEN®FAST β-lactoglobulin (R.
BIOPHARM)

17 Produits céréaliers

Aliments composés

Produits carnés

Boissons non alcoolisées

Détection et quantification du soja Broyage /
Homogénéisation
Extraction de protéines
ELISA

Méthode interne MOC3/197
Kit fournisseur : R7102 RIDASCREEN®FAST Soya (R. BIOPHARM)

17 Aliments composés Détection et quantification de la tropomyosine Broyage /
Homogénéisation
Extraction de protéines
ELISA

Méthode interne MOC3/125
Kit fournisseur : R7312 RIDASCREEN®FAST Crustacean (R.
BIOPHARM)

AGROALIMENTAIRE / ALLERGENES / Immunologie LABO 

Référence
portée

générale
Flexible
scope

reference

Objet
Object

Caractéristiques mesurées ou recherchées
Properties measured

Principe de la méthode
Principle of the method

Référence de la méthode
Reference of the method
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17 Produits céréaliers 
Produits sucrés 
Produits laitiers 
Epices et plantes
aromatiques 
Fruits secs
Alimentation diététique, de
régime et alimentation
particulière : yaourt de soja

Détection et quantification de la noisette Broyage /
Homogénéisation
Extraction de protéines
ELISA

Méthode interne MOC3/192
Kit fournisseur : R6802 RIDASCREEN Fast Hazelnut (R-BIOPHARM)

17 Produits céréaliers
Produits sucrés
Produits laitiers
Epices et plantes
aromatiques
Fruits secs
Alimentation diététique, de
régime et alimentation
particulière : Yaourt de soja

Détection et quantification de l’amande Broyage /
Homogénéisation
Extraction de protéines
ELISA

Méthode interne MOC3/191
Kit fournisseur : R6901 RIDASCREEN Fast Mandel / Almond (R-
BIOPHARM)

17 Produits céréaliers
Produits sucrés
Produits laitiers
Epices et plantes
aromatiques
Fruits secs
Alimentation diététique, de
régime et alimentation
particulière : 
Yaourt de soja

Détection et quantification de la noix Broyage /
Homogénéisation
Extraction de protéines
ELISA

Méthode interne MOC3/193
Kit fournisseur : Walnut WAL-E01 (LIBIOS, Immunolab)

17 Produits céréaliers
Produits sucrés
Produits laitiers
Epices et plantes
aromatiques
Fruits secs
Alimentation diététique, de
régime et alimentation
particulière : 
Yaourt de soja

Détection et quantification de la noix de macadamia Broyage /
Homogénéisation
Extraction de protéines
ELISA

Méthode interne MOC3/194
Kit fournisseur : Macadamia Nut MAC-E01 (LIBIOS, Immunolab)

17 Produits céréaliers
Produits sucrés
Produits laitiers
Epices et plantes
aromatiques
Fruits secs
Alimentation diététique, de
régime et alimentation
particulière : 
Yaourt de soja

Détection et quantification de la pistache Broyage /
Homogénéisation
Extraction de protéines
ELISA

Méthode interne MOC3/195
Kit fournisseur : Pistachio PIS-E01 (LIBIOS, Immunolab)

AGROALIMENTAIRE / ALLERGENES / Immunologie LABO 

Référence
portée

générale
Flexible
scope

reference

Objet
Object

Caractéristiques mesurées ou recherchées
Properties measured

Principe de la méthode
Principle of the method

Référence de la méthode
Reference of the method
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17 Produits céréaliers (bruts et
de première transformation) :
Maïs, riz rond, quinoa, farine
de teff
Céréales transformées : 
Mix pâtisserie, cake mini
plum, cookies, madeleines
Epices :
Graine de moutarde, cumin,
graines de coriandre, paprika
Sucrés édulcorés : Confiture,
bonbon tagada, sirop de
glucose, miel
Produits laitiers : 
yaourt nature, crème dessert
Tesco, fromage de chèvre
frais
Alimentation diététique, de
régime et alimentation
particulière : 
Yaourt de soja

Détection et quantification du lupin Broyage /
Homogénéisation
Extraction de protéines
ELISA

Méthode interne MOC3/590
Kit fournisseur :
R6102
RIDASCREEN 
Fast Lupine / (R-BIOPHARM)

17 Produits céréaliers bruts 

Produits céréaliers
transformés

Fruits secs 

Epices

Produits sucrés et édulcorés

Produits laitiers

Alimentation diététique, de
régime et alimentation
particulière

Détection et quantification de la protéine de cacahuète Broyage /
Homogénéisation
Extraction de protéines
ELISA

Méthode interne MOC3/596
Kit fournisseur :
R6811
RIDASCREEN 
Fast Peanut / (R-BIOPHARM))

AGROALIMENTAIRE / ALLERGENES / Immunologie LABO 

Référence
portée

générale
Flexible
scope

reference

Objet
Object

Caractéristiques mesurées ou recherchées
Properties measured

Principe de la méthode
Principle of the method

Référence de la méthode
Reference of the method
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17 Produits céréaliers (bruts et
de première transformation) :
Maïs, riz rond, quinoa, farine
de teff

Produits céréaliers
transformés :
Mix pâtisserie, cake mini
plum, cookies, madeleines

Epices :
Graine de moutarde, paprika,
muscade, poivre

Sucrés édulcorés :
Confiture de lait, bonbon
tagada, sirop de glucose,
miel

Produits laitiers :
Yaourt chocolat, yaourt
nature, yaourt mangue,
fromage de chèvre frais

Fruits secs :
Noix, noisette, cacahuète,
noix de macadamia

Détection et quantification de la noix de cajou Broyage /
Homogénéisation
Extraction de protéines
ELISA

Méthode interne
MOC3/592
Kit fournisseur :
R6872 RIDASCREEN Fast Cashew (R-BIOPHARM)

17 Produits céréaliers bruts 

produits céréaliers
transformés 

fruits secs 

épices 

Produits sucrés et édulcorés 

Produits laitiers

Détection et quantification de la protéine de noix de Pécan Broyage/
Homogénéisation 
Extraction de protéines
ELISA

Méthode interne MOC3/593
Kit fournisseur : Kit ELISA Protéine de noix de pécan 3M 

17 Produits céréaliers bruts

produits céréaliers
transformés

fruits secs

épices

Produits sucrés et édulcorés

Produits laitiers

Détection et quantification de la protéine de noix de Brésil Broyage /
Homogénéisation
Extraction de protéines
ELISA

Méthode interne MOC3/594
Kit fournisseur : Kit ELISA Protéine de noix du Brésil 3M

AGROALIMENTAIRE / ALLERGENES / Immunologie LABO 

Référence
portée

générale
Flexible
scope

reference

Objet
Object

Caractéristiques mesurées ou recherchées
Properties measured

Principe de la méthode
Principle of the method

Référence de la méthode
Reference of the method
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17 Produits céréaliers (bruts et
de première transformation) :
Maïs, colza, blé, tourteau de
colza, farine de pois cassés,
fibre de pois cassés, amidon
de pois cassés et protéine de
pois cassés 

Détection et quantification du soja Broyage /
Homogénéisation
Extraction de protéines
ELISA

Méthode interne
MOC3/585
Kit fournisseur :
NutriLinia Soy-E ELISA NC-6011/96 Novakits

AGROALIMENTAIRE / ALLERGENES / Immunologie LABO 

Référence
portée

générale
Flexible
scope

reference

Objet
Object

Caractéristiques mesurées ou recherchées
Properties measured

Principe de la méthode
Principle of the method

Référence de la méthode
Reference of the method
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PHYTOCONTROL LABORATOIRE D'ANALYSE 1 - UNITE BIOTECHNOLOGIES

AGROALIMENTAIRE / DIVERS ALIMENTS / Analyses microbiologiques 

Référence
portée

générale
Flexible
scope

reference

Objet
Object

Caractéristiques mesurées ou recherchées
Properties measured

Principe de la méthode
Principle of the method

Référence de la méthode
Reference of the method

21 Fruits congelés/frais et
légumes
Mollusques bivalves
Prélèvements de surface
alimentaire par
écouvillonnage

Génome du virus de l’hépatite A Extraction manuelle de l’ARN viral par adsorption sur silice
Amplification par RT-PCR temps réel
(méthode qualitative)

Méthode interne
MOC3/199

21 Fruits congelés/frais et
légumes
Mollusques bivalves
Prélèvements de surface
alimentaire par
écouvillonnage

Génome de Norovirus 
Génogroupes GI et GII

Extraction manuelle de l’ARN viral par adsorption sur silice
Amplification par RT-PCR temps réel
(méthode qualitative)

Méthode interne
MOC3/199
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PHYTOCONTROL LABORATOIRE D'ANALYSE 1 - UNITE BIOTECHNOLOGIES

AGROALIMENTAIRE / VEGETAUX / Génétique moléculaire (labo) 

Référence
portée

générale
Flexible
scope

reference

Objet
Object

Caractéristiques mesurées ou recherchées
Properties measured

Principe de la méthode
Principle of the method

Référence de
la méthode

Reference of
the method

14 Produits bruts de maïs
(semences, grains, farine…) 
Produits transformés 
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Maïs
Cible PCR spécifique de l’espèce végétale : ADH

Homogénéisation/broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif/quantitatif

Méthode
interne
MOC3/103

14 Produits bruts de maïs
(semences, grains, farine…)
Produits transformés
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Maïs
Criblage P35S

Homogénéisation/broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif/quantitatif

Méthode
interne
MOC3/103

14 Produits bruts de maïs
(semences, grains, farine…)
Produits transformés
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Maïs
Criblage Tnos

Homogénéisation/broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif/quantitatif

Méthode
interne
MOC3/103

14 Produits bruts de maïs
(semences, grains, farine…)
Produits transformés
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Maïs
Criblage Bar

Homogénéisation/
broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques PCR temps réel
test qualitatif/quantitatif

Méthode
interne
MOC3/103

14 Produits bruts de maïs
(semences, grains, farine…)
Produits transformés
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Maïs
Criblage FMV

Homogénéisation/
broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques PCR temps réel
test qualitatif/quantitatif

Méthode
interne
MOC3/103
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14 Produits bruts de maïs
(semences, grains, farine…)
Produits transformés
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Maïs
Criblage Pat

Homogénéisation/
broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques PCR temps réel
test qualitatif/quantitatif

Méthode
interne
MOC3/103

14 Produits bruts de maïs
(semences, grains, farine…)
Produits transformés
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Maïs
Criblage Cry1Ab/Ac

Homogénéisation/
broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques PCR temps réel
test qualitatif/quantitatif

Méthode
interne
MOC3/103

14 Produits bruts de maïs
(semences, grains, farine…)
Produits transformés
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Maïs
Evènement spécifique MON810

Homogénéisation/
broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif/quantitatif

Méthode
interne
MOC3/103

14 Produits bruts de maïs
(semences, grains, farine…)
Produits transformés
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Maïs
Evènement spécifique MON863

Homogénéisation/broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif/quantitatif

Méthode
interne
MOC3/103

14 Produits bruts de maïs
(semences, grains, farine…)
Produits transformés
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Maïs
Evènement spécifique NK603

Homogénéisation/broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif/quantitatif

Méthode
interne
MOC3/103

AGROALIMENTAIRE / VEGETAUX / Génétique moléculaire (labo) 

Référence
portée

générale
Flexible
scope

reference

Objet
Object

Caractéristiques mesurées ou recherchées
Properties measured

Principe de la méthode
Principle of the method

Référence de
la méthode

Reference of
the method
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14 Produits bruts de maïs
(semences, grains, farine…)
Produits transformés
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Maïs
Evènement spécifique GA21

Homogénéisation/
broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif

Méthode
interne
MOC3/103

14 Produits bruts de maïs
(semences, grains, farine…)
Produits transformés
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Maïs
Evènement spécifique Bt11

Homogénéisation/
broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif

Méthode
interne
MOC3/103

14 Produits bruts de maïs
(semences, grains, farine…)
Produits transformés
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Maïs
Evènement spécifique Mon88017

Homogénéisation/broyage 
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR temps réel 
test qualitatif/quantitatif

Méthode
interne
MOC3/103

14 Produits bruts de maïs
(semences, grains, farine…)
Produits transformés
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Maïs
Evènement spécifique T25

Homogénéisation/broyage 
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR temps réel 
test qualitatif

Méthode
interne
MOC3/103

14 Produits bruts de maïs
(semences, grains, farine…)
Produits transformés
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Maïs
Evènement spécifique TC1507

Homogénéisation/broyage 
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques 
PCR temps réel 
test qualitatif/quantitatif

Méthode
interne
MOC3/103

AGROALIMENTAIRE / VEGETAUX / Génétique moléculaire (labo) 

Référence
portée

générale
Flexible
scope

reference

Objet
Object

Caractéristiques mesurées ou recherchées
Properties measured

Principe de la méthode
Principle of the method

Référence de
la méthode

Reference of
the method
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14 Produits bruts de maïs
(semences, grains, farine…)
Produits transformés
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Maïs
Evènement spécifique DAS-40278-9

Homogénéisation/broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR temps réel
test qualitatif

Méthode
interne
MOC3/103

14 Produits bruts de maïs
(semences, grains, farine…)
Produits transformés
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Maïs
Evènement spécifique DAS-59122-7

Homogénéisation/broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR temps réel
test qualitatif

Méthode
interne
MOC3/103

14 Produits bruts de maïs
(semences, grains, farine…)
Produits transformés
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Maïs
Evènement spécifique MIR162

Homogénéisation/broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR temps réel
test qualitatif

Méthode
interne
MOC3/103

14 Produits bruts de maïs
(semences, grains, farine…)
Produits transformés
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Maïs
Evènement spécifique MIR604

Homogénéisation/broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR temps réel
test qualitatif

Méthode
interne
MOC3/103

14 Produits bruts de maïs
(semences, grains, farine…)
Produits transformés
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Maïs
Evènement spécifique MON89034

Homogénéisation/broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR temps réel
test qualitatif/quantitatif

Méthode
interne
MOC3/103

AGROALIMENTAIRE / VEGETAUX / Génétique moléculaire (labo) 

Référence
portée

générale
Flexible
scope

reference

Objet
Object

Caractéristiques mesurées ou recherchées
Properties measured

Principe de la méthode
Principle of the method

Référence de
la méthode

Reference of
the method
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14 Produits bruts de maïs
(semences, grains, farine…)
Produits transformés
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Maïs
Evènement spécifique VCO-01981-5

Homogénéisation/broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR temps réel
test qualitatif

Méthode
interne
MOC3/103

14 Produits bruts de maïs
(semences, grains, farine…)
Produits transformés
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Maïs
Evènement spécifique Mon87427

Homogénéisation/broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR temps réel
test qualitatif

Méthode
interne
MOC3/103

14 Produits bruts de maïs
(semences, grains, farine…)
Produits transformés
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Maïs
Evènement spécifique Mon87403

Homogénéisation/broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR temps réel
test qualitatif

Méthode
interne
MOC3/103

14 Produits bruts de maïs
(semences, grains, farine…)
Produits transformés
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Maïs
Evènement spécifique Mon87460

Homogénéisation/broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR temps réel
test qualitatif

Méthode
interne
MOC3/103

14 Produits bruts de maïs
(semences, grains, farine…)
Produits transformés
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Maïs
Evènement spécifique Mon87411

Homogénéisation/broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR temps réel
test qualitatif

Méthode
interne
MOC3/103

AGROALIMENTAIRE / VEGETAUX / Génétique moléculaire (labo) 

Référence
portée

générale
Flexible
scope

reference

Objet
Object

Caractéristiques mesurées ou recherchées
Properties measured

Principe de la méthode
Principle of the method

Référence de
la méthode

Reference of
the method
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14 Produits bruts de maïs
(semences, grains, farine…)
Produits transformés
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Maïs
Evènement spécifique DP-4114-3

Homogénéisation/broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR temps réel
test qualitatif

Méthode
interne
MOC3/103

14 Produits bruts de maïs
(semences, grains, farine…)
Produits transformés
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Maïs
Evènement spécifique MZHG0JG

Homogénéisation/broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR temps réel
test qualitatif

Méthode
interne
MOC3/103

14 Produits bruts de maïs
(semences, grains, farine…)
Produits transformés
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Maïs
Evènement spécifique 5307

Homogénéisation/broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR temps réel
test qualitatif

Méthode
interne
MOC3/103

14 Produits bruts de maïs
(semences, grains, farine…)
Produits transformés
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Maïs
Evènement spécifique MZIR098

Homogénéisation/broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR temps réel
test qualitatif

Méthode
interne
MOC3/103

14 Produits bruts de maïs
(semences, grains, farine…)
Produits transformés
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Maïs
Evènement spécifique MON87419

Homogénéisation/broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR temps réel
test qualitatif / test quantitatif

Méthode
interne
MOC3/103

AGROALIMENTAIRE / VEGETAUX / Génétique moléculaire (labo) 

Référence
portée

générale
Flexible
scope

reference

Objet
Object

Caractéristiques mesurées ou recherchées
Properties measured

Principe de la méthode
Principle of the method

Référence de
la méthode

Reference of
the method
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14 Produits bruts de maïs
(semences, grains, farine…)
Produits transformés
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Maïs
Evènement spécifique MON87429

Homogénéisation/broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR temps réel
test qualitatif / test quantitatif

Méthode
interne
MOC3/103

14 Produits bruts de maïs
(semences, grains, farine…)
Produits transformés
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimeProduits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Maïs
Evènement spécifique MON95379

Homogénéisation/broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR temps réel
test qualitatif / test quantitatif

Méthode
interne
MOC3/103

15 Produits bruts de Soja
(semences, grains, farine…) 
Produits transformés 
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Soja
Cible PCR spécifique de l’espèce végétale : Lectine

Homogénéisation/broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif/quantitatif

Méthode
interne
MOC3/103

15 Produits bruts de Soja
(semences, grains, farine…) 
Produits transformés 
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Soja
Criblage P35S

Homogénéisation/broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif/quantitatif

Méthode
interne
MOC3/103

15 Produits bruts de Soja
(semences, grains, farine…) 
Produits transformés 
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Soja
Criblage Tnos

Homogénéisation/broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif/quantitatif

Méthode
interne
MOC3/103

AGROALIMENTAIRE / VEGETAUX / Génétique moléculaire (labo) 

Référence
portée

générale
Flexible
scope

reference

Objet
Object

Caractéristiques mesurées ou recherchées
Properties measured

Principe de la méthode
Principle of the method

Référence de
la méthode

Reference of
the method
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15 Produits bruts de Soja
(semences, grains, farine…)
Produits transformés
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Soja
Criblage Pat

Homogénéisation/broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif/quantitatif

Méthode
interne
MOC3/103

15 Produits bruts de Soja
(semences, grains, farine…)
Produits transformés
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Soja
Criblage FMV

Homogénéisation/broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif/quantitatif

Méthode
interne
MOC3/103

15 Produits bruts de Soja
(semences, grains, farine…) 
Produits transformés 
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Soja
Evènement spécifique RRS

Homogénéisation/broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif/quantitatif

Méthode
interne
MOC3/103

15 Produits bruts de Soja
(semences, grains, farine…) 
Produits transformés 
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Soja
Evènement spécifique RRS2

Homogénéisation/
broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif/quantitatif

Méthode
interne
MOC3/103

15 Produits bruts de Soja
(semences, grains, farine…) 
Produits transformés 
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Soja
Evènement spécifique FG72

Homogénéisation/
broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif/quantitatif

Méthode
interne
MOC3/103

AGROALIMENTAIRE / VEGETAUX / Génétique moléculaire (labo) 

Référence
portée

générale
Flexible
scope

reference

Objet
Object

Caractéristiques mesurées ou recherchées
Properties measured

Principe de la méthode
Principle of the method

Référence de
la méthode

Reference of
the method
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15 Produits bruts de Soja
(semences, grains, farine…) 
Produits transformés 
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Soja
Evènement spécifique Mon87701

Homogénéisation/
broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif

Méthode
interne
MOC3/103

15 Produits bruts de Soja
(semences, grains, farine…) 
Produits transformés 
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Soja
Evènement spécifique A2704-12

Homogénéisation/
broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif/quantitatif

Méthode
interne
MOC3/103

15 Produits bruts de Soja
(semences, grains, farine…)
Produits transformés
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Soja
Evènement spécifique A5547-127

Homogénéisation/
broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif/quantitatif

Méthode
interne
MOC3/103

15 Produits bruts de Soja
(semences, grains, farine…)
Produits transformés
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Soja
Evènement spécifique DAS-81419

Homogénéisation/
broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif

Méthode
interne
MOC3/103

15 Produits bruts de Soja
(semences, grains, farine…)
Produits transformés
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Soja
Evènement spécifique MON87751

Homogénéisation/
broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif

Méthode
interne
MOC3/103

AGROALIMENTAIRE / VEGETAUX / Génétique moléculaire (labo) 

Référence
portée

générale
Flexible
scope

reference

Objet
Object

Caractéristiques mesurées ou recherchées
Properties measured

Principe de la méthode
Principle of the method

Référence de
la méthode

Reference of
the method
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15 Produits bruts de Soja
(semences, grains, farine…)
Produits transformés
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Soja
Evènement spécifique DAS-68416-4

Homogénéisation/
broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif

Méthode
interne
MOC3/103

15 Produits bruts de Soja
(semences, grains, farine…)
Produits transformés
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Soja
Evènement spécifique DAS-44406-6

Homogénéisation/
broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif

Méthode
interne
MOC3/103

15 Produits bruts de Soja
(semences, grains, farine…)
Produits transformés
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Soja
Evènement spécifique SYHTØH2

Homogénéisation/
broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif

Méthode
interne
MOC3/103

15 Produits bruts de Soja
(semences, grains, farine…)
Produits transformés
Produits céréaliers, produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Soja
Evènement spécifique GMB151

Homogénéisation/
broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif

Méthode
interne
MOC3/103

26 Produits bruts de Colza
(semences, grains, farine...)
Produits transformés
Produits céréaliers, Produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Colza
Cible PCR spécifique de l’espèce végétale : CRUA

Homogénéisation/
broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif/ Quantitatif

Méthode
interne
MOC3/103

AGROALIMENTAIRE / VEGETAUX / Génétique moléculaire (labo) 

Référence
portée

générale
Flexible
scope

reference

Objet
Object

Caractéristiques mesurées ou recherchées
Properties measured

Principe de la méthode
Principle of the method

Référence de
la méthode

Reference of
the method
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26 Produits bruts de Colza
(semences, grains, farine...)
Produits transformés
Produits céréaliers, Produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Colza

Criblage P35S

Homogénéisation/
broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif / Quantitatif

Méthode
interne
MOC3/103

26 Produits bruts de Colza
(semences, grains, farine...)
Produits transformés
Produits céréaliers, Produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Colza

Criblage TNOS

Homogénéisation/
broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif / Quantitatif

Méthode
interne
MOC3/103

26 Produits bruts de Colza
(semences, grains, farine...)
Produits transformés
Produits céréaliers, Produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Colza

Criblage Pat

Homogénéisation/
broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif / Quantitatif

Méthode
interne
MOC3/103

26 Produits bruts de Colza
(semences, grains, farine...)
Produits transformés
Produits céréaliers, Produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Colza

Criblage FMV

Homogénéisation/
broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif / Quantitatif

Méthode
interne
MOC3/103

26 Produits bruts de Colza
(semences, grains, farine...)
Produits transformés
Produits céréaliers, Produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Colza

Criblage Bar

Homogénéisation/
broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif / Quantitatif

Méthode
interne
MOC3/103

AGROALIMENTAIRE / VEGETAUX / Génétique moléculaire (labo) 

Référence
portée

générale
Flexible
scope

reference

Objet
Object

Caractéristiques mesurées ou recherchées
Properties measured

Principe de la méthode
Principle of the method

Référence de
la méthode

Reference of
the method
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26 Produits bruts de Colza
(semences, grains, farine...)
Produits transformés
Produits céréaliers, Produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Colza
Cible PCR spécifique d’une séquence OGM
Identification évènement spécifique :
73496

Homogénéisation/
broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif

Méthode
interne
MOC3/103

26 Produits bruts de Colza
(semences, grains, farine...)
Produits transformés
Produits céréaliers, Produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Colza
Cible PCR spécifique d’une séquence OGM
Identification évènement spécifique :
MON88302

Homogénéisation/
broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif

Méthode
interne
MOC3/103

26 Produits bruts de Colza
(semences, grains, farine...)
Produits transformés
Produits céréaliers, Produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Colza
Cible PCR spécifique d’une séquence OGM
Identification évènement spécifique :
MS1

Homogénéisation/
broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif

Méthode
interne
MOC3/103

26 Produits bruts de Colza
(semences, grains, farine...)
Produits transformés
Produits céréaliers, Produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Colza
Cible PCR spécifique d’une séquence OGM
Identification évènement spécifique :
MS8

Homogénéisation/
broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif / Quantitatif

Méthode
interne
MOC3/103

26 Produits bruts de Colza
(semences, grains, farine...)
Produits transformés
Produits céréaliers, Produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Colza
Cible PCR spécifique d’une séquence OGM
Identification évènement spécifique :
RF1

Homogénéisation/
broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif

Méthode
interne
MOC3/103

AGROALIMENTAIRE / VEGETAUX / Génétique moléculaire (labo) 

Référence
portée

générale
Flexible
scope

reference

Objet
Object

Caractéristiques mesurées ou recherchées
Properties measured

Principe de la méthode
Principle of the method

Référence de
la méthode

Reference of
the method
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26 Produits bruts de Colza
(semences, grains, farine...)
Produits transformés
Produits céréaliers, Produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Colza
Cible PCR spécifique d’une séquence OGM
Identification évènement spécifique :
RF3

Homogénéisation/
broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif / Quantitatif

Méthode
interne
MOC3/103

26 Produits bruts de Colza
(semences, grains, farine...)
Produits transformés
Produits céréaliers, Produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Colza
Cible PCR spécifique d’une séquence OGM
Identification évènement spécifique :
RT/GT73

Homogénéisation/
broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif / Quantitatif

Méthode
interne
MOC3/103

26 Produits bruts de Colza
(semences, grains, farine...)
Produits transformés
Produits céréaliers, Produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Colza
Cible PCR spécifique d’une séquence OGM
Identification évènement spécifique :
T45

Homogénéisation/
broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif

Méthode
interne
MOC3/103

26 Produits bruts de Colza
(semences, grains, farine...)
Produits transformés
Produits céréaliers, Produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Colza
Cible PCR spécifique d’une séquence OGM
Identification évènement spécifique :
TOPAS 19-2

Homogénéisation/
broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif

Méthode
interne
MOC3/103

26 Produits bruts de Colza
(semences, grains, farine...)
Produits transformés
Produits céréaliers, Produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Colza
Cible PCR spécifique d’une séquence OGM
Identification évènement spécifique :
RF2

Homogénéisation/
broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif

Méthode
interne
MOC3/103

AGROALIMENTAIRE / VEGETAUX / Génétique moléculaire (labo) 

Référence
portée

générale
Flexible
scope

reference

Objet
Object

Caractéristiques mesurées ou recherchées
Properties measured

Principe de la méthode
Principle of the method

Référence de
la méthode

Reference of
the method
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26 Produits bruts de Colza
(semences, grains, farine...)
Produits transformés
Produits céréaliers, Produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Colza
Cible PCR spécifique d’une séquence OGM
Identification évènement spécifique :
Oxy-235

Homogénéisation/
broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif

Méthode
interne
MOC3/103

26 Produits bruts de Colza
(semences, grains, farine...)
Produits transformés
Produits céréaliers, Produits
sucrés et édulcorés,
alimentation animale
Produits diététiques, de
régime et alimentation
particulière

Colza
Cible PCR spécifique d’une séquence OGM
Identification évènement spécifique : MON94100

Homogénéisation/
broyage
Extraction manuelle d’ADN par adsorption sur colonne de silice ou extraction
semi-automatisée d'ADN par billes magnétiques
PCR en temps réel
test qualitatif

Méthode
interne
MOC3/103

AGROALIMENTAIRE / VEGETAUX / Génétique moléculaire (labo) 

Référence
portée

générale
Flexible
scope

reference

Objet
Object

Caractéristiques mesurées ou recherchées
Properties measured

Principe de la méthode
Principle of the method

Référence de
la méthode

Reference of
the method
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PHYTOCONTROL LABORATOIRE D'ANALYSE 1 - UNITE CHIMIE ANALYTIQUE

AGROALIMENTAIRE / ALIMENTS POUR ANIMAUX / Analyses physico-chimiques 

Référence
portée

générale
Flexible
scope

reference

Objet
Object

Caractéristiques mesurées ou recherchées
Properties measured

Principe de la méthode
Principle of the method

Référence de la méthode
Reference of the method

7 Aliments composés, complets
ou complémentaires

Détermination de la teneur en lipides totaux Préparation :
Hydrolyse
Extraction par solvant

Analyse :
Gravimétrie

Méthode interne MOC3/154

7 Aliments composés
Matière première

Détermination de la teneur en lipides totaux Préparation :
Hydrolyse micro-onde 
Extraction micro-onde 

Analyse :
Gravimétrie 

Méthode interne
MOC3/560

8 Aliments composés, complets
ou complémentaires

Détermination de la teneur en azote total et calcul de la
teneur en protéines

Kjeldahl :
Minéralisation
Distillation
Titrimétrie

Méthode interne MOC3/153

9 Aliments composés, complets
ou complémentaires, 
Matières premières

Détermination de la teneur
en matière sèche ou de la teneur en eau

Dessiccation
Gravimétrie

Méthode interne MOC3/150

10 Aliments composés, complets
ou complémentaires

Détermination de la teneur en cendres Minéralisation par voie sèche
Gravimétrie

Méthode interne MOC3/151

11 Aliments composés, complets
ou complémentaires
Matières premières

Détermination de la teneur en sodium total et calcul de la
teneur en sel

Préparation :
Voie humide par système ouvert

Analyse :
ICP-MS

Méthode interne 
MOC3/152

27 Matières premières
Aliments composés, complets
ou complémentaires

Détermination de la teneur en cellulose brute Préparation / Analyse : 
Digestion à chaud
Filtration
Calcination
Gravimétrie

Méthode interne
MOC3/572

28 Alimentation animale :
Aliments composés complets
ou complémentaires)

Détermination de la teneur en vitamine C Extraction acide
Réduction

Analyse : LC-MS/MS

Méthode interne
MOC3/570

28 Alimentation animale :
Aliments composés complets
ou complémentaires)

Détermination de la teneur en vitamine E Saponification
Extraction par solvant
Purification SPE
Evaporation

Analyse : LC-MS/MS

Méthode interne MOC3/571
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PHYTOCONTROL LABORATOIRE D'ANALYSE 1 - UNITE CHIMIE ANALYTIQUE

AGROALIMENTAIRE / CORPS GRAS / Analyses physico-chimiques 

Référence
portée

générale
Flexible
scope

reference

Objet
Object

Caractéristiques mesurées ou recherchées
Properties measured

Principe de la méthode
Principle of the method

Référence de la méthode
Reference of the method

7
Produits gras hors graines
oléagineuses

Détermination de la teneur en lipides totaux Préparation :
Hydrolyse
Extraction par solvant

Analyse :
Gravimétrie

Méthode interne MOC3/154

7
Produits gras

Détermination de la teneur en lipides totaux Préparation :
Hydrolyse micro-onde 
Extraction micro-onde 

Analyse :
Gravimétrie 

Méthode interne
MOC3/560

8 Produits gras Détermination de la teneur en azote total et calcul de la
teneur en protéines

Kjeldahl :
Minéralisation
Distillation
Titrimétrie

Méthode interne MOC3/153

9 Produits gras hors graines
oléagineuses

Détermination de la teneur
en matière sèche ou de la teneur en eau

Dessiccation
Gravimétrie

Méthode interne MOC3/150

10 Produits gras hors graines
oléagineuses

Détermination de la teneur en cendres Minéralisation par voie sèche
Gravimétrie

Méthode interne MOC3/151

11 Produits gras Détermination de la teneur en sodium total et calcul de la
teneur en sel

Préparation :
Voie humide par système ouvert

Analyse :
ICP-MS

Méthode interne 
MOC3/152

19 Produits gras Extraction de la matière grasse en vue de sa caractérisation Extraction par solvant :
n-hexane / Isopropanol 3 /2 (v/v)

Méthode interne MOC3/160

19 Produits gras Dosage d’Esters méthyliques d’acide gras Méthode interne MOC3/160

22 Produits gras :
graines oléagineuses
fruits à coques 
mayonnaise

Détermination de l’indice d’acide et de l’acidité Titrimétrie Méthode interne MOC3/172

28 Produits gras Détermination de la teneur en vitamine A Saponification
Extraction par solvant
Purification SPE
Evaporation

Analyse : LC-MS/MS

Méthode interne MOC3/571
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28 Produits gras Détermination de la teneur en vitamine E Saponification
Extraction par solvant
Purification SPE
Evaporation

Analyse : LC-MS/MS

Méthode interne MOC3/571

AGROALIMENTAIRE / CORPS GRAS / Analyses physico-chimiques 

Référence
portée

générale
Flexible
scope

reference

Objet
Object

Caractéristiques mesurées ou recherchées
Properties measured

Principe de la méthode
Principle of the method

Référence de la méthode
Reference of the method
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PHYTOCONTROL LABORATOIRE D'ANALYSE 1 - UNITE CHIMIE ANALYTIQUE

AGROALIMENTAIRE / PRODUITS CEREALIERS / Analyses physico-chimiques 

Référence
portée

générale
Flexible
scope

reference

Objet
Object

Caractéristiques mesurées ou recherchées
Properties measured

Principe de la méthode
Principle of the method

Référence de la méthode
Reference of the method

6 Produits céréaliers Dosage des fibres alimentaires totales Préparation :
Digestion enzymatique manuelle

Analyse :
Gravimétrie

Méthode interne MOC3/156

6 Produits céréaliers Dosage des fibres alimentaires totales Préparation :
Digestion enzymatique automatisée

Analyse : Gravimétrie

Méthode interne
MOC3/165

7 Produits céréaliers sauf
céréales brutes

Détermination de la teneur en lipides totaux Préparation :
Hydrolyse
Extraction par solvant

Analyse :
Gravimétrie

Méthode interne MOC3/154

7 Produits céréaliers Détermination de la teneur en lipides totaux Préparation :
Hydrolyse micro-onde 
Extraction micro-onde 

Analyse :
Gravimétrie 

Méthode interne
MOC3/560

8 Produits céréaliers Détermination de la teneur en azote total et calcul de la
teneur en protéines

Kjeldahl :
Minéralisation
Distillation
Titrimétrie

Méthode interne MOC3/153

9 Produits céréaliers sauf
céréales brutes

Détermination de la teneur
en matière sèche ou de la teneur en eau

Dessiccation
Gravimétrie

Méthode interne MOC3/150

10 Produits céréaliers sauf
céréales brutes

Détermination de la teneur en cendres Minéralisation par voie sèche
Gravimétrie

Méthode interne MOC3/151

11 Produits céréaliers Détermination de la teneur en sodium total et calcul de la
teneur en sel

Préparation :
Voie humide par système ouvert

Analyse :
ICP-MS

Méthode interne 
MOC3/152

12 Produits céréaliers Détermination de la teneur en fructose, Glucose, Lactose,
Maltose, Saccharose

Préparation :
Extraction eau

Analyse :
Chromatographie ionique / Ampérométrie pulsée

Méthode interne
MOC3/168
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12 Produits céréaliers Détermination de la teneur en lactose (trace) Préparation / Analyse :
Extraction à l’eau
Réaction enzymatique par voie du glucose

Méthode interne
MOC3/595

19 Produits céréaliers sauf
céréales brutes

Extraction de la matière grasse en vue de sa caractérisation Extraction par solvant :
n-hexane / Isopropanol 3 /2 (v/v)

Méthode interne MOC3/160

19 Produits céréaliers sauf
céréales brutes

Dosage d’Esters méthyliques d’acide gras Préparation : Méthylation

Analyse : GC-FID

Méthode interne MOC3/160

AGROALIMENTAIRE / PRODUITS CEREALIERS / Analyses physico-chimiques 

Référence
portée

générale
Flexible
scope

reference

Objet
Object

Caractéristiques mesurées ou recherchées
Properties measured

Principe de la méthode
Principle of the method

Référence de la méthode
Reference of the method
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PHYTOCONTROL LABORATOIRE D'ANALYSE 1 - UNITE CHIMIE ANALYTIQUE

AGROALIMENTAIRE / PRODUITS CARNES / PRODUITS DE LA MER / Analyses physico-chimiques 

Référence
portée

générale
Flexible
scope

reference

Objet
Object

Caractéristiques mesurées ou recherchées
Properties measured

Principe de la méthode
Principle of the method

Référence de la méthode
Reference of the method

11
Produits carnés
Produits de la pêche

Détermination de la teneur en sodium total et calcul de la
teneur en sel

Préparation :
Voie humide par système ouvert

Analyse :
ICP-MS

Méthode interne 
MOC3/152

7 Produits carnés Détermination de la teneur en
lipides totaux

Préparation / Extraction :
Hydrolyse
Extraction par solvant
Analyse :
Gravimétrie

Méthode interne
MOC3/154

7
Produits carnés
Produits de la pêche

Détermination de la teneur en
lipides totaux

Préparation :
Hydrolyse micro-onde 
Extraction micro-onde 

Analyse :
Gravimétrie 

Méthode interne
MOC3/560

19 Produits carnés Extraction de la matière grasse en vue de sa caractérisation Extraction par solvant :
n-hexane / Isopropanol 3 /2 (v/v)

Méthode interne MOC3/160

19 Produits carnés Dosage d’Esters méthyliques d’acide gras Préparation : Méthylation

Analyse : GC-FID

Méthode interne MOC3/160
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PHYTOCONTROL LABORATOIRE D'ANALYSE 1 - UNITE CHIMIE ANALYTIQUE

AGROALIMENTAIRE / BOISSONS (HORS EAUX DE CONSOMMATION) ET PRODUITS SUCRES ET EDULCORES / Analyses physico-chimiques 

Référence
portée

générale
Flexible
scope

reference

Objet
Object

Caractéristiques mesurées ou recherchées
Properties measured

Principe de la méthode
Principle of the method

Référence de la méthode
Reference of the method

5 Boissons non alcoolisées Détermination de la teneur en sulfites Méthode optimisée de
Monier-Williams :
Distillation
Titrimétrie

Méthode interne MOC3/164

5 Boissons non alcoolisées Détermination de la teneur en sulfites Préparation : 
Extraction solide/liquide
Dérivation
Purification :
Extraction liquide/solide (SPE)
Analyse : 
LC-MS/MS

Méthode interne MOC3/132

6 Produits sucrés et édulcorés Dosage des fibres alimentaires totales Préparation :
Digestion enzymatique manuelle

Analyse :
Gravimétrie

Méthode interne MOC3/156

6 Produits sucrés et édulcorés Dosage des fibres alimentaires totales Préparation :
Digestion enzymatique automatisée

Analyse : Gravimétrie

Méthode interne
MOC3/165

7 Produits sucrés et édulcorés

Boissons non
alcoolisées

Détermination de la teneur en lipides totaux Préparation :
Hydrolyse
Extraction par solvant

Analyse :
Gravimétrie

Méthode interne MOC3/154

7 Produits sucrés et édulcorés

Boissons non
alcoolisées

Détermination de la teneur en lipides totaux Préparation :
Hydrolyse micro-onde 
Extraction micro-onde 

Analyse :
Gravimétrie 

Méthode interne
MOC3/560

8 Produits sucrés et édulcorés Détermination de la teneur en azote total et calcul de la
teneur en protéines

Kjeldahl :
Minéralisation
Distillation
Titrimétrie

Méthode interne MOC3/153

9 Produits sucrés et édulcorés
Boissons non
alcoolisées

Détermination de la teneur
en matière sèche ou de la teneur en eau

Dessiccation
Gravimétrie

Méthode interne MOC3/150

10 Produits sucrés et édulcorés Détermination de la teneur en cendres Minéralisation par voie sèche
Gravimétrie

Méthode interne MOC3/151
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11 Produits sucrés et édulcorés
Café, Thé, Infusion
Boissons non alcoolisées

Détermination de la teneur en sodium total et calcul de la
teneur en sel

Préparation :
Voie humide par système ouvert

Analyse :
ICP-MS

Méthode interne 
MOC3/152

12 Produits sucrés et édulcorés Détermination de la teneur en fructose, Glucose, Lactose,
Maltose, Saccharose

Préparation :
Extraction eau

Analyse :
Chromatographie ionique / Ampérométrie pulsée

Méthode interne
MOC3/168

19 Produits sucrés et édulcorés Extraction de la matière grasse en vue de sa caractérisation Extraction par solvant :
n-hexane / Isopropanol 3 /2 (v/v)

Méthode interne MOC3/160

19 Produits sucrés et édulcorés Dosage d’Esters méthyliques d’acide gras Préparation : Méthylation

Analyse : GC-FID

Méthode interne MOC3/160

24 Boissons non alcoolisées Dosage des colorants : 
E101, E110, E122, E123, 
E124, E129, E131, E132, 
E133, E151

Extraction : par solvant

Analyse : UFLC-DAD

Méthode interne
MOC3/161

28 Boissons non alcoolisées Détermination de la teneur en vitamine C Extraction acide
Réduction

Analyse : LC-MS/MS

Méthode interne
MOC3/570

AGROALIMENTAIRE / BOISSONS (HORS EAUX DE CONSOMMATION) ET PRODUITS SUCRES ET EDULCORES / Analyses physico-chimiques 

Référence
portée

générale
Flexible
scope

reference

Objet
Object

Caractéristiques mesurées ou recherchées
Properties measured

Principe de la méthode
Principle of the method

Référence de la méthode
Reference of the method
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PHYTOCONTROL LABORATOIRE D'ANALYSE 1 - UNITE CHIMIE ANALYTIQUE

PRODUITS CHIMIQUES ET BIOLOGIQUES, EQUIPEMENTS MEDICAUX / PRODUITS BIO-ACTIFS (MEDICAMENTS, COSMETIQUES, ANTISEPTIQUES ET DESINFECTANTS) /
Analyses physico-chimiques 

Référence
portée

générale
Flexible
scope

reference

Objet
Object

Caractéristiques mesurées ou recherchées
Properties measured

Principe de la méthode
Principle of the method

Référence de la méthode
Reference of the method

18 Huiles essentielles d’orange Acephate, Ametryn, 
Atrazine-desethyl, Carboxin, Chloridazone, Cinosulfuron
Clodinafop-propargyl, Coumaphos
Demeton-S-methylsulfone, 
Desmetryn, Dichlorobenzamide, Dimethoate
Diphenamid, Disulfoton-sulfoxid, Ditalimfos, Edifenphos,
Ethametsulfuron-methyl
Etrimfos, Fenamiphos sulfoxide,
Fensulfothion, 
Fenthion-sulfon, 
Fenthion-sulfoxide, Flurtamone,
Fosthiazate
Heptenophos, Imazamox, 
Iprobenfos, Isocarbophos
Malaoxon, Metalaxyl, 
Norflurazon, Omethoate, 
Paraoxon, Phorate-oxon-sulfoxide, Phorate-sulfoxide
Phosphamidon, Profenophos, Propachlor, Pyriofenone, 
Pyroxsulam, Quinmerac, 
Sulfotep, Sulfoxaflor
Thiacloprid, Thifensulfuron-methyl,
Thiodicarb, Vamidothion
Zoxamide

Préparation/ Extraction : 
Liquide / liquide à froid

Analyse : LC-HRMS

Méthode interne
MOC3/408

18 Huiles essentielles de
Bergamote et Citron

Acephate, Aldicarb, Atrazine-desethyl
Bispyribac, BTS 44595
Chlorfenvinphos (E-Z), Chloridazone
Cinosulfuron, Dichlorobenzamide
Dimethoate, Diphenamid
Ditalimfos, Epoxiconazole
Ethametsulfuron-methyl
Ethidimuron, Ethiofencarb-sulfone 
Fensulfothion oxon, Fensulfothion
Fenthion-sulfoxide, Fenuron
Flutolanil, Isazophos, Isocarbophos
Mecarbam, Napropamide
Omethoate, Phosmet, Sulfoxaflor
Thiacloprid, Thiamethoxam
Tricyclazole, Zoxamide

Préparation/ Extraction : 
Liquide / liquide à froid

Analyse : LC-HRMS

Méthode interne
MOC3/408

Portee detaillee v.41 de l'attestation No 1-1904

36/37



PHYTOCONTROL LABORATOIRE D'ANALYSE 1 - UNITE CHIMIE ANALYTIQUE

PRODUITS CHIMIQUES ET BIOLOGIQUES, EQUIPEMENTS MEDICAUX / PRODUITS COSMETIQUES ET PRODUITS D'HYGIENE / Analyses physico-chimiques 

Référence
portée

générale
Flexible
scope

reference

Objet
Object

Caractéristiques mesurées ou recherchées
Properties measured

Principe de la méthode
Principle of the method

Référence de la méthode
Reference of the method

25 Produits cosmétiques finis et
les matières premières de la
cosmétique hors base
parfumante
(gel lavant, shampoing,
savon, déodorant hors
aérosol, teinture capillaire,
talc, glycérine, glycol, lait
hydratant, liniment, crème,
fond de teint, eau micellaire )

Dosage des allergènes :
Citral, Géraniol, Cinnamal (Cinnamaldéhyde), 
Hydroxycitronellal, Anise alcohol (Alcool anisique (4-
methoxybenzyl alcohol), 
Atranol, Chloratranol

Extraction :
Liquide/liquide à froid
Solide/liquide à froid

Purification : 
SPE 

Analyse : 
LC-MS/MS

Méthode interne 
MOC3/127

25 Produits cosmétiques finis et
les matières premières de la
cosmétique hors base
parfumante
(gel lavant, shampoing,
savon, déodorant hors
aérosol, teinture capillaire,
talc, glycérine, glycol, lait
hydratant, liniment, crème,
fond de teint, eau micellaire )

Dosage des allergènes :
Limonène, Benzyl alcohol, Methyl 2-octynoate, Citronellol, 
Anise alcohol (Alcool anisique (4-methoxybenzyl alcohol),
Cinnamyl alcohol, Eugénol, Isoeugénol, 
Coumarin, α-Isomethyl ionone, Butylphenyl methylpropional
(Lilial), 
Amyl cinnamal
(α-mylcinnamaldéhyde), 
Hydroxyisohexyl 3-cyclohexene carboxaldehyde (Lyral),
Hexyl cinnamal
(α-Hexylcinnamaldéhyde), 
Benzyl benzoate (Benzoate de benzyle),
Amylcinnamyl alcohol 
(alpha-amylcinnamyl alcohol)

Extraction :
Liquide/liquide à froid
Solide/liquide à froid

Purification : 
SPE 

Analyse : 
GC-MS/MS

Méthode interne
MOC3/128
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