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Portée détaillée v.11 de l'attestation N° 1-0752

Detailed scope v.11 of the attestation N° 1-0752

Date de publication / Publish date: 08/07/2026
La portée détaillée concerne les prestations réalisées par :

AQUALEHA

AQUALEHA site de Vitré - SERVICE CHIMIE

AGROALIMENTAIRE / DIVERS ALIMENTS / Analyses physico-chimiques

Référence
portée .. " " o A e =
o Caractéristiques mesurées ou recherchées Principe de la méthode Référence de la méthode
générale ) -
) Properties measured Principle of the method Reference of the method
Flexible scope
reference
1 Produits dérivés des céréales Détermination de la teneur en: Extraction : Méthode interne
Aflatoxines (B1, B2, G1, G2) Par solvant MI0063
Fumonisines (B1, B2) Analyse :
Déoxynivalénol (DON ou Vomitoxine) LC-MS/MS

Zéaralénone
Ochratoxine A

Toxines (T2, HT2)
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Référence
portée
générale
Flexible scope
reference

1 Produits dérivés des céréales
Alimentation infantile : purée
de fruits ou légumes / desserts
lactés / plats préparés...

1 Alimentation infantile : purée
de fruits ou Iégumes / desserts
lactés / plats préparés ...

1 Fruits séchés

2 Produits pauvres en eau et en
matiéres grasses : produits
dérivés des céréales
Produits riches en huile :
produits dérivés des |égumes
et féculents
Plantes aromatiques et
médicinales : graines (café)

Portee detaillee v.11 de |'attestation No 1-0752

AGROALIMENTAIRE / DIVERS ALIMENTS / Analyses physico-chimiques

Caractéristiques mesurées ou recherchées
Properties measured

Détermination de la teneur en:

Aflatoxines (B1, B2, G1, G2)

Détermination de la teneur en:
Ochratoxine A

Déoxynivalénol (DON ou vomitoxine)
Fumonisines (B1, B2)

Zéaralénone

Toxines T2,HT2

Détermination de la teneur en:

Aflatoxines (B1, B2, G1, G2)
Ochratoxine A

Détermination de la teneur en acrylamide

Principe de la méthode
Principle of the method

Extraction :

Par solvant
Purification :
Immunoaffinité
Analyse :
LC-MS/MS

Extraction : Par solvant
Analyse : LC- MS/MS

Extraction :
Par solvant
Analyse :
LC-MS/MS

Extraction :

Solide / liquide a froid
Purification :

SPE dispersive
Analyse :

LC-MS/MS

Référence de la méthode
Reference of the method

Méthode interne

MI0063

Méthode interne MI0063

Méthode interne

MI0063

Méthode interne MI0060
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Référence
portée e " , o A e =
eI Caractéristiques m’esurees ou recherchées Prl.nu.pe de la méthode Référence de la méthode
) Properties measured Principle of the method Reference of the method
Flexible scope
reference
2 Alimentation infantile : purée Détermination de la teneur en acrylamide Extraction : Méthode interne MIO060
de fruits ou légumes / desserts Solide / liquide a froid
lactés / plats préparés ... Purification :
SPE dispersive
Analyse :
LC-MS/MS
3 Produits de la péche Détermination de la teneur en Arsenic, Cadmium, Mercure, Préparation : Méthode interne MI0061
Alimentation infantile Plomb, Cuivre, Fer, Manganése, Zinc, Cobalt, Sélénium, Nickel, Voie humide par micro-ondes sous pression
Fruits et [égumes Aluminium, Molybdéne, Chrome, Etain Détection et quantification :
Produits sucrés et édulcorés Plasma a couplage inductif couplé a la spectrométrie de masse (ICP-MS)

Aliments composés
Produits carnés
Boissons non alcoolisées

3 Produits céréaliers Détermination de la teneur en Arsenic, Cadmium, Mercure, Préparation : Méthode interne MI0061
Aliments animaux de Plomb, Cuivre, Fer, Manganese, Zinc, Cobalt, Sélénium, Nickel, Voie humide par micro-ondes sous pression
compagnie Aluminium, Molybdéne, Chrome Détection et quantification :

Plasma a couplage inductif couplé a la spectrométrie de masse (ICP-MS)

3 Alimentation infantile Détermination de la teneur en Iode Préparation : Méthode interne MI0062
Aliments animaux de Extraction basique
compagnie Détection et quantification :

Plasma a couplage inductif couplé a la spectrométrie de masse (ICP-MS)

4 Alimentation humaine : Détermination de la teneur en matiére grasse totale Préparation / Analyse : Méthode interne MI0066
Fruits et [égumes Dessiccation
Condiments RMN basse résolution

Aliments composés
Produits laitiers

Produits carnés

Produits de la péche
Produits gras

Boisson non alcoolisées
Produits sucrés et édulcorés
Produits céréaliers

Alimentation animale :

Aliments pour animaux de
compagnie
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Référence
portée
générale
Flexible scope
reference

Alimentation humaine :
Fruits et Iégumes
Condiments

Aliments composés
Produits laitiers
Produits carnés
Produits de la péche
Produits gras

Boisson non alcoolisées
Produits sucrés et édulcorés
Produits céréaliers

Alimentation animale :
Aliments pour animaux de
compagnie
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Caractéristiques mesurées ou recherchées
Properties measured

Détermination de la teneur en minéraux (calcium, sodium,
magnésium, potassium)

Principe de la méthode
Principle of the method

Préparation : minéralisation par voie seche
Analyse : MP/AES

Référence de la méthode
Reference of the method

Méthode interne MI0069
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